
          
 

 

Wochenplan 26.01. – 01.02.2026 
 
 

Datum "Ausgewogen" "Gut-Verträglich" "Fleischlos" 
 

Montag 
26.01.2026 

Cremesuppe Dubarry 2,5 
*** 
Ofenfleischkäse 1,2 
an brauner Rosmarinsauce 4,5 
gebackene Country Kartoffeln 
glasierter Rosenkohl 2 

Bouillon Bündnerart 1,5 
*** 
Trutenmedaillon an Kräuterjus 4,5 
Griessschnitte 1,2,3 
Vichy – Karotten 2 

Cremesuppe Dubarry 2,5 
*** 
Gemüseschnitzel 
an Tomatensauce 4,5 
 

 
Dienstag 
27.01.2026 

Bouillon Besucherart 5 
*** 
gebratenes Saiblingsfilet 
Jus meuniere 4,5 & Zitronenscheibe 
Dillkartoffeln 2 
rote Linsen mit Gemüse 5 

Karottencremesuppe 2,5 
*** 
Schweinsbraten à la Marseille4,5 

Cous Cous 1,5 
zarte Erbsen 2 

Karottencremesuppe 2,5 
*** 
Gemüseweggen 1,2,5 

 
Mittwoch 
28.01.2026 

Consommé Don Carlos 3 
***4,5 
Rindsfleischvogel auf Rotweinsauce 
Semmelknödel 1,2,3,4 
mariniertes Rotkraut 4,5 
 

Kartoffelsuppe mit Kerbel 2,5 
*** 
Emmentaler Kalbsvoressen 1,2,4,5 
grüne Teigware 1,2,3 
Randengemüse 2 
 

Kartoffelsuppe mit Kerbel 2,5 
*** 
Dinkel-Randenrisotto 1,2 

 
Donnerstag 
29.01.2026 

Tomatencremesuppe 2,5 
*** 
Schweinsschnitzel grilliert 
an Paprikarahmsauce 1,2,3,4 
Zartweizen 1 
geschmortes Ratatouille 

Bouillon mit Eifäden 3 
*** 
Pouletgeschnetzeltes Malaga 4,5 

cremige Polenta 2 
gedämpfte Romanescorose 2 

Tomatencremesuppe 2,5 
*** 
Indische Gemüse-Pakoras 
Barbecue Sauce vegi 4,5 

 
Freitag 
30.01.2026 

Bouillon Diablotin 1,2 
*** 
Gedämpftes Tilapiafilet Madras Art 
Zitronenreis 
bunte Früchtegarnitur 

Gemüsecremesuppe 2,5 
*** 
Rindsvoressen Chianti 4,5 

Kartoffelstock 2 
geschmorter Blattspinat 2 

Gemüsecremesuppe 2,5 
*** 
Quornragout 4,5 

 
Samstag 
31.01.2026 

Waldpilzcremesuppe 2,5 
*** 
Lammragout 4,5 
Schupfnudeln 1,2,3 
Broccoli mit Mandeln 2,8 

Bouillon Aurora  
*** 
Schweinshackbraten 
braune Sauce 4,5 
sämiges Gersotto 1,2 
buntes Gemüsemosaik 2 

Waldpilzcremesuppe 2,5 
*** 
Vegi-Hackbällchen 
an Rahmsauce Vegi 1,2,4,5 

 
Sonntag 
01.02.2026 

Broccolicremesuppe 2,5 
*** 
Pouletschenkel 
Honig – Traubensauce 4,5 
gebackene Dauphinekartoffeln 1,2,3 
gedünstete Schwarzwurzeln 2 

Kraftbrühe mit Gemüse 5 
*** 
Kalbsbraten an Rahmsauce 1,2,4 
Teigwaren 1,2,3 
extra feine Bohnen 2 

Broccolicremesuppe 2,5 
*** 
Teigwaren – Pilzgratin 1,2,3 

Deklarationsübersicht: 1. Gluten 6. Soja 11. Sesam 

2. Milch / Lactose 7. Fische 12. Krebstiere 

3. Eier 8. Hartschalenobst (Nüsse) 13. Lupinen 



          
 

 

 4. Schwefeldioxid & Sulfite 9. Erdnüsse 14. Weichtiere 
5. Sellerie 10. Senf  


